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Narodny predhovor

Téato norma ma 5 narodnych poznamok.

Normativne referenéné dokumenty

Uvedené dokumenty, celé alebo ich €asti, su v tomto dokumente normativnymi odkazmi a st nevyhnutné
pri jeho pouzivani. Pri datovanych odkazoch sa pouZije len citované vydanie. Pri nedatovanych odkazoch
sa pouzije najnovsie vydanie citovaného dokumentu (vratane v3etkych zmien).

ISO 22000: 2005 zavedena v STN EN ISO 22000: 2006 Systémy manazérstva bezpec€nosti potravin. Po-
Ziadavky na organizéacie potravinarskeho retazca (ISO 22000: 2005) (56 0301)

ISO 21469: 2006 zavedena v STN EN ISO 21469: 2006 Bezpecnost strojov. Maziva na nahodny dotyk
s vyrobkom. Hygienické poziadavky (ISO 21469: 2006) (83 3404)

Vypracovanie normy
Spracovatel: Potravinokonzult Bratislava, Ing. Jozef Kerekréty

Technicka komisia: TK 78 Polnohospodarske produkty a potravinarske vyrobky
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Predhovor

ISO (Medzinarodna organizacia pre normalizaciu) je celosvetova federacia narodnych normalizaénych
organizacii (Clenov ISO). Na priprave medzinarodnych noriem zvyCajne pracuju technické komisie 1SO.
Kazdy ¢len I1SO, ktory sa zaujima o predmet, pre ktory sa vytvorila technicka komisia, ma pravo byt za-
stupeny v tejto technickej komisii. Na praci sa zUc€astfiuju aj medzindrodné viadne alebo mimovladne
organizacie, s ktorymi ISO nadviazala pracovny styk. ISO Uzko spolupracuje s Medzinarodnou elektro-
technickou komisiou (IEC) vo vSetkych zalezitostiach normalizacie v elektrotechnike.

Medzinarodné normy sa navrhuju podrla pravidiel uvedenych v €asti 2 smernic ISO/IEC.

Hlavnou ulohou technickej komisie je priprava medzinarodnych noriem. Navrhy medzinarodnych noriem
prijaté technickymi komisiami sa rozosielaju ¢lenom ISO na hlasovanie. Vydanie medzinarodnej normy
s vyzaduje suhlas najmenej 75 % z hlasujucich ¢lenov.

V ostatnych pripadoch, najma ak je urgentna poziadavka trhu na také dokumenty, technicka komisia mo-
ze rozhodnut vydat iny typ normativneho dokumentu:

— verejne dostupnu Specifikaciu ISO (ISO/PAS), ktora predstavuje dohodu medzi odbornikmi pra-
covnej skupiny ISO, a ak ju schvali viac ako 50 % hlasujucich ¢lenov jej materskej komisie, je
prijata na vydanie;

— technicku Specifikaciu I1ISO (ISO/TS), ktora predstavuje dohodu ¢lenov technickej komisie, a ak
ju schvalia 2/3 hlasujucich ¢lenov komisie, je prijata na vydanie.

Dokumenty ISO/PAS alebo ISO/TS sa preskumaju po troch rokoch a na zaklade toho sa rozhodne o tom,
Ci sa potvrdia na dalSie tri roky, ¢i sa reviduju a zmenia na medzinarodnu normu, alebo sa zruSia. Ak sa
Specifikacie ISO/PAS alebo ISO/TS potvrdia, preskimaju sa opat po dalSich troch rokoch, ked sa uz mu-
sia transformovat na medzinarodnu normu alebo sa musia zrusit.

Pozornost sa ma venovat tomu, &i niektoré prvky takéhoto dokumentu nie su predmetom patentového
prava. ISO nie je zodpovedna za zistovanie jednotlivych patentovych prav ani za zistovanie vSetkych pa-
tentovych prav.

Technicku Specifikaciu ISO/TS 22002-1 pripravila subkomisia SC 17 Systémy manaZzérstva bezpecnosti
potravin technickej komisie ISO/TC 34 Potravindrske vyrobky. Technicka Specifikacia ISO/TS 22000 so
vSeobecnym nazvom Preventivne (prerekvizitné) programy pre bezpecnost potravin pozostava z tychto
Casti:

— Cast 1: Vyroba potravin.

— Cast 2: Stravovacie sluzby.

— Cast 3: Polnohospodarstvo.
V priprave je

— Cast 4: Vyroba potravindrskych obalov.

— Cast 5: Preprava a skladovanie.
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Uvod

Norma ISO 22000 ustanovuje konkrétne poziadavky bezpecénosti potravin pre organizacie potravinarske-
ho retazca. Jednou ztakychto poziadaviek je, ze organizacie vypracuju, implementuju a udrziavaju
nevyhnutné preventivne (prerekvizitné) programy (PRP), ktoré sluzia ako kontrola nad rizikami pre bez-
pec¢nost potravin (€l. 7.5 normy 1ISO 22000: 2005).

Tato Cast normy ISO /TS 22002 nie je duplicitou poziadaviek ustanovenych normou ISO 22000, je vSak
ur€ena na pouzivanie pri vytvarani, implementécii a udrziavani Specifickych PRP organizacie (organiza-
cii) podlfa normy ISO 22000, ktoré sluzia na kontrolu zakladnych hygienickych podmienok pri vykone
stravovacich sluzieb.

Bezpelnost potravin sa musi zaistit vo vSetkych &lankoch potravinarskeho retazca. V pripade stravova-
cich sluzieb preventivne programy sa maju vypracovat v organizaciach, ktoré pripravuju, spracuvaju,
kulinarsky upravuju, skladuju, prepravuju, distribuuju a podavaju potraviny na ludskd konzumaciu
v mieste ich pripravy alebo v odlu¢enych prevadzkach.

Tuto €ast normy ISO/TS 22002 mozno v sulade s normou ISO 22000 uplatnit’ takto:

a) Organizacia vyvinie PRP ako sucast kodexu praxe alebo skontroluje, ¢i existujuci kodex praxe
je v sulade s touto ¢astou normy ISO 22002.

b) Prevadzkarefi implementuje systém manazérstva bezpecnosti potravin podla normy
ISO 22000. Prevadzkaren pouzije tito ¢ast normy ISO/TS 22002 ako zaklad pre Struktdru a do-
kumentovanie PRP.
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VAROVANIE. — Pri vypracovani textu tohto dokumentu sa predpokladalo, Zze vykonanim jeho usta-
noveni sa poveria osoby, ktoré maju primeranu kvalifikaciu a skusenost’ na ich uplatnenie.

Tento dokument nepocita so vSetkymi nevyhnutnymi zalezitost'ami suvisiacimi s kontraktom.

Pouzivatelia normy su zodpovedni za jej spravne uplatnenie. Zhoda s tymto dokumentom automa-
ticky nepredstavuje imunitu pred zodpovednost'ou zo zakona.

1 Predmet normy

Tato Cast ISO/TS 22002 $pecifikuje poziadavky na dizajn, implementaciu a udrziavanie preventivnych
(prerekvizitnych) programov (PRP), ktoré sliuzia na kontrolu nad rizikami pre bezpelnost potravin
v stravovacich sluzbach.

Téato Cast ISO/TS 22002 sa vztahuje na vSetky organizécie, ktorych €innost’ zahffia spracovanie, pripra-
vu, distriblciu, prepravu a podavanie potravin a pokrmov a ktoré chcu implementovat PRP podla
poziadaviek uvedenych v &l. 7.2 normy ISO 22000: 2005.

Predmet tejto Casti ISO/TS 22002 zahfna stravovacie sluzby, stravovacie sluzby pri leteckej preprave, pri
zeleznicnej preprave, na banketoch, okrem iného v centralnych aj v odli¢enych prevadzkach, v Skolskych
a zavodnych jedalfiach, v nemocniciach a zariadeniach zdravotnickej starostlivosti, v hoteloch, reStaura-
ciach, kaviarfnach, pri vydaji stravy a v potravinarskych obchodoch.

POZNAMKA 1. — Moze sa stat, Ze niektoré poziadavky tejto normy sa nebudu vztahovat na velmi malé a stredné podniky
(VMSP).

Prijimatelmi stravovacich sluzieb m6zu byt aj osoby, ktoré patria do skupiny lahko zranitelnych oséb, ako
su deti, stari ludia alebo chori fudia.

V niektorych krajinach je termin ,vydaj stravy” synonymom pre stravovacie sluzby.

Uplathovanie tejto €asti normy ISO/TS 22002 nezbavuije jej pouzivatela od zodpovednosti za dodrziava-
nie aktualne platnych a uplatnitelnych predpisov. V pripadoch, ked miestne predpisy ustanovuju zavazné
hodnoty pre parametre (okrem iného pre teplotu) uvedené v tejto Casti ISO/TS 22002, potravinarsky pod-
nik musi uplatnit tieto miestne poziadavky.

Prevadzkovanie stravovacich sluzieb je vo svojej podstate réznorodé, preto sa na jednotlivého prevadz-
kovatela nemusia vztahovat vSetky poziadavky Specifikované v tejto ¢asti ISO/TS 22002.

Hoci pouzitie tejto ¢asti ISO/TS nie je pre splnenie poziadaviek ¢lanku 7.2 normy ISO 22000: 2005 povin-
né, uvadza sa tu poziadavka na zdbévodnenie pripadnych odchylok (rozhodnuti o vylu¢eni alebo
implementacii alternativnych opatreni), ak sa pouzije odkaz na tuto ¢ast normy ISO/TS 22002 pri imple-
mentéacii PRP. Tieto odchylky by nemali ovplyvnit spdsobilost organizacie spinit poziadavky normy
ISO 22000.

Tato Cast ISO/TS 22002 Specifikuje podrobné poziadavky, ktoré sa musia vziat do Uvahy v suvislosti s €l.
7.2.3 normy 1SO 22000: 2005.

Okrem toho tato ¢ast ISO/TS 22002 pridala dalSie aspekty, ako je postup stiahnutia produktu, ktory je re-
levantny pre prevadzkovanie stravovacich sluzieb.

POZNAMKA 2. — Opatrenia na predchadzanie imyselnej kontaminacii st mimo predmetu tejto asti ISO/TS 22002.

Téato Cast ISO/TS 22002 je ur€end na pouzivanie, ked sa vypracdvaju, implementuju a udrziavaju PRP
Specifické pre organizaciu (organizacie) podla normy 1ISO 22000.

2 Normativne odkazy

Dalej uvedené dokumenty, celé alebo ich &asti, st nevyhnutné pri pouzivani tohto dokumentu. Pri dato-
vanych odkazoch sa pouziva len citované vydanie. Pri nedatovanych odkazoch sa pouziva najnovsie
vydanie citovaného dokumentu (vratane zmien).

ISO 22000: 2005 Food safety management systems — Requirements for any organization in the food cha-
in. [Systémy manazérstva bezpecnosti potravin. Poziadavky na organizacie potravinarskeho retazca.]
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ISO 21469: 2006 Safety of machinery — Lubricants with incidental product contact — Hygiene require-
ments. [Bezpecnost strojov. Maziva ur€ené na nahodny dotyk s vyrobkom. Hygienické poziadavky.]

koniecnahladu - textdalej pokracujevplatenejverzii STN





