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Narodny predhovor

Obrazky v tejto STN su prevzaté z elektronickych podkladov dodanych z ISO, © 2023 ISO, ref. ¢.
ISO 15213-1: 2023 E.

Normativne referen¢né dokumenty

Na nasledujice dokumenty sa odkazuje v texte takym sposobom, Ze Cast ich obsahu alebo cely obsah
predstavuje poziadavky tohto dokumentu. Pri datovanych odkazoch sa pouziva len citované vydanie.
Pri nedatovanych odkazoch sa pouZiva najnovsie vydanie citovaného dokumentu (vratane akychkol-
vek zmien).

POZNAMKA 1. - Ak bola medzinarodna publikicia zmenena spoloénymi modifikaciami, ¢o je indikované oznacenim
(mod), pouzije sa prislusna EN/HD.

POZNAMKA 2. - Aktuélne informacie o platnych a zru$enych STN a TNI moZno ziskat' na webovom sidle www.unms.sk.

ISO 6887 (vsetky casti) prijaté ako STN EN ISO 6887 (vSetky casti) Mikrobioldgia potravinarskeho
retazca. Uprava analytickych vzoriek, priprava zdkladnej suspenzie a desatnasobnych riedeni na
mikrobiologické skusanie (ISO 6887) (56 0102)

ISO 7218 prijata ako STN EN ISO 7218 Mikrobioldgia potravin a krmiv. VSeobecné poZiadavky a po-
kyny na mikrobiologické skasSanie (ISO 7218) (56 0104)

[SO 11133 prijata ako STN EN ISO 11133 Mikrobiol6gia potravin, krmiv a vody. Priprava, vyroba,
uchovavanie a skusky vykonnosti kultiva¢nych médif (ISO 11133) (56 0106)

ISO 19036: 2019 prijata ako STN EN ISO 19036: 2020 Mikrobioldgia potravinarskeho retazca. Odhad
neistoty merania pri kvantitativnych stanoveniach (ISO 19036: 2019) (56 1005)

Vypracovanie slovenskej technickej normy

Spracovatel: Mgr. Dasa Borovska, Bratislava

Technicka komisia: TK 27 Kvalita a ochrana vody
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Tuto eur6psku normu schvalil CEN 24. decembra 2022.

Clenovia CEN st povinni plnit vnitorné predpisy CEN-CENELEC, v ktorych st uréené podmienky, za
ktorych sa tejto eurdpskej norme bez akychkolvek zmien prizndva postavenie narodnej normy.
Aktualizované zoznamy a bibliografické udaje tykajtice sa takychto narodnych noriem mozno na po-
ziadanie dostat od Riadiaceho strediska CEN-CENELEC alebo od kazdého ¢lena CEN.

Tato eurdpska norma existuje v troch oficialnych verziach (anglickej, franctuzskej, nemeckej). Verzia
v akomkol'vek inom jazyku, ktort na vlastni zodpovednost vydal ¢len CEN v preklade do narodného
jazyka a ktora bola oznamenda Riadiacemu stredisku CEN-CENELEC, ma rovnaké postavenie, ako
maju oficialne verzie.

Clenmi CEN st narodné normaliza¢né organizacie Belgicka, Bulharska, Cypru, Ceska, Danska, Eston-
ska, Finska, Franctzska, Grécka, Holandska, Chorvatska, frska, Islandu, Litvy, Loty$ska, Luxembur-
ska, Mad’arska, Malty, Nemecka, Norska, Pol'ska, Portugalska, Rakiska, Rumunska, Severného Mace-
donska, Slovenska, Slovinska, Spojeného kral'ovstva, Srbska, Spanielska, §Vaj(:iarska, Svédska, Talian-
ska a Turecka.

CEN

Eurépsky vybor pre normalizéciu
European Committee for Standardization
Comité Européen de Normalisation
Europdisches Komitee fiir Normung

Riadiace stredisko CEN-CENELEC: Rue de la Science 23, B-1040 Brusel

© 2023 CEN VSetky prava na vyuZzivanie v akejkol'vek forme a akymikol'vek Ref. ¢. EN ISO 15213-1: 2023 SK
prostriedkami st vyhradené na celom svete narodnym ¢lenom CEN.
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Europsky predhovor

Tento dokument (EN ISO 15213-1: 2023) vypracovala technicka komisia ISO/TC 34 Potravinarske
vyrobky v spolupraci s technickou komisiou CEN/TC 463 Mikrobiol6gia potravinového retazca, kto-
rej sekretariat je v AFNOR.

Tejto eurdpskej norme sa musi priznat postavenie narodnej normy bud’ vydanim identického textu,
alebo ozndmenim najneskdr do augusta 2023 a narodné normy, ktoré su s flou v rozpore, musia sa
zru$it najneskér do augusta 2023.

Upozortiuje sa na moznost, Ze niektoré ¢asti tohto dokumentu mézu byt predmetom patentovych
prav. CEN nezodpoveda za identifikaciu ktoréhokol'vek alebo vsetkych takychto patentovych prav.

Tento dokument bol spracovany na zaklade normalizacnej poziadavky, ktora CEN predlozila Eurép-
ska komisia a Eurépske zdruZenie vol'ného obchodu.

Akakol'vek spatna vazba a otazky k tomuto dokumentu sa maji adresovat narodnému normalizac-
nému organu pouzivatel'ov. Kompletny zoznam tychto organov je na webovom sidle CEN.

V sulade s vnutornymi predpismi CEN-CENELEC st tato eur6psku normu povinné prevziat narodné
normalizaéné organizacie tychto krajin: Belgicka, Bulharska, Cypru, Ceska, Danska, Esténska, Finska,
Franctzska, Grécka, Holandska, Chorvatska, frska, Islandu, Litvy, LotySska, Luxemburska, Mad'arska,
Malty, Nemecka, Norska, Pol'ska, Portugalska, Rakiska, Rumunska, Severného Macedénska, Sloven-
ska, Slovinska, Spojeného kral'ovstva, Srbska, Spanielska, Svaj¢iarska, Svédska, Talianska a Turecka.

Oznamenie o schvaleni

Text ISO 15213-1: 2023 schvalil CEN ako EN ISO 15213-1: 2023 bez akychkol'vek modifikacii.
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Uvod

Baktérie Clostridium spp. redukujuce siri¢itany su obligdtne anaerdbne, grampozitivne, ty¢inkovité
baktérie tvoriace spéry. Najvyznamnejsie druhy patriace do tejto skupiny su Clostridium (C.) perfrin-
gens, C. bifermentans, C. sporogenes a C. botulinum. Niektoré druhy mé6Zu spdsobit alimentarne ocho-
renie. Ako ubikvitné baktérie sa vyskytuju predovsetkym v prirode. Druhy Clostridium Ziju v pdde
a v traviacom trakte Zivocichov a ¢loveka.

Baktérie Clostridium spp. redukujuice siricitany vratane C. perfringens su Siroko pouzivané mikrobialne
indikatory klostridiovej kontaminacie pri vyrobe potravin (napriklad pri spracovani masa). Tieto bak-
térie majui schopnost' tvorit' spéry odolné voci teplu. Mimo mliekarenského priemyslu je pouzitie
baktérii Clostridium spp. redukujucich siri¢itany ako mikrobialneho indikatora obmedzené na relativne
malé mnoZstvo potravin. V sucasnosti sa Clostridium spp. pouZiva pri nemlie¢nych potravinach ako in-
dikator fekalnej kontaminacie (hlavne C. perfringens, pozri aj ISO 15213-2 a ISO/TS 15213-3) a/alebo
ako indikator pri riadeni procesov sanitacie v suvislosti s potencidlnym rastom a prezivanim anaerdb-
nych baktérii tvoriacich spory.

Tento dokument opisuje horizontalnu met6du stanovenia poctu baktérii Clostridium spp. redukuji-
cich siri¢itany v potravinach, krmivach, environmentalnych vzorkach a vzorkach z prvovyroby. Me-
toda stanovenia poctu baktérii C. perfringens je Specifikovana v ISO 15213-2. Met6da dékazu C. per-
fringens je Specifikovana v ISO/TS 15213-3. Tieto tri ¢asti sa publikovali ako rad medzinarodnych
noriem, pretoze met6dy su navzdjom Uzko prepojené. Vykondvanie tychto metod v laboratériu je
Casto navzajom spojené, pricom média a ich vykonnostné charakteristiky m6zu byt podobné.

Hlavné technické zmeny uvedené v Predhovore, ktoré sa v tomto dokumente zaviedli v porovnani
s IS0 15213: 2003, sa povazujd za vyznamné (pozri ISO 17468).

Tieto zmeny majui vyznamny vplyv na vykonnostné charakteristiky metddy.

UPOZORNENIE: Na zabezpecenie ochrany zdravia laboratérneho personalu je nevyhnutné,
aby sa skusky stanovenia poctu baktérii Clostridium spp. redukujucich siri¢itany vykonavali
len v nalezite vybavenych laboratériach pod vedenim skiiseného mikrobiol6ga. Osobitna po-
zornost’ sa musi venovat' likvidacii vSetkych inkubovanych materialov. Osoby pouzivajice
tento dokument majia ovladat beznu laboratérnu prax. Tento dokument neriesi vSetky bez-
pecnostné aspekty suvisiace s jeho pouzivanim, ak sa také vyskytnua. Pouzivatel tohto doku-
mentu je zodpovedny za zavedenie primeranych postupov na zaistenie bezpecnosti prace
a ochrany zdravia.
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1 Predmet
Tento dokument Specifikuje stanovenie poctu baktérii Clostridium spp. redukujucich siricitany tech-
nikou po¢itania kolénii.
Tento dokument je pouZiteI'ny na:
- produkty urcené na I'udsku spotrebu;
- produkty na kfmenie zvierat;
- environmentalne vzorky z prostredia produkcie potravin a krmiv a manipulécie s nimi;
- vzorky z prvovyroby.
POZNAMKA. - Tato metéda bola validovana v medzilaboratérnej skidke pre tieto kategérie potravin:
- masové vyrobky urcené na priamu spotrebu ako hotové jedla (ready-to-eat) a po zohriati (ready-to-reheat);
- vajcia a vyrobky z vajec (vaje¢né derivaty);
- spracované ovocie a spracovana zelenina;
- dojcenska vyZziva a dojcenské potraviny na baze obilnin;
- viaczlozkové potraviny alebo zlozky jedal.
Metdda bola validovana aj pre tieto d’alSie kategdrie:
- potrava pre spoloCenské zvierata a krmiva pre zvierata;
- environmentalne vzorky (z produkcie potravin alebo krmiv).

Tato metdda bola validovana najmenej pre pat kategorii potravin, je preto pouzitelna na Siroky rozsah potravin.
Podrobné informacie o validacii pozri v kapitole 11 a v prilohe C. PretoZe metdda sa beZne nepouZziva na vzorky
Z prvovyroby, tato kategoéria nebola do medzilaboratérnej skisky zahrnuta. Pre tuto kategdriu sa preto neziskali
vykonnostné charakteristiky.

Tato horizontalna metdda bola pdvodne vyvinutd na skuSanie vSetkych vzoriek z potravinového
retazca. Na zdklade informacii dostupnych v ¢ase publikovania tohto dokumentu sa tato metéda
povazuje za plne vhodnu na skusanie vSetkych vzoriek patriacich do potravinového retazca. Avsak
vzhl'adom na velkd réznorodost produktov v potravinovom retazci je mozné, Ze tato horizontalna
metdda nebude vo vSetkych detailoch vhodna na vSetky produkty. Napriek tomu sa predpoklada, ze
potrebné modifikiacie budd minimalne, takzZe nepovedu k vyznamnej odchylke od tejto horizontalnej
metody.

Tato metoda je vhodn3, ale nie vylutne, na stanovenie poctu mikroorganizmov v skiSobnych vzor-
kach, z ktorych sa ziska najmenej 10 kolénii na miske. To zodpoveda o¢akavanej irovni kontaminacie
vysSej ako 10 KT]/ml pri kvapalnych vzorkach alebo vyssej ako 100 KT]/g pri tuhych vzorkach.

2 Normativne odkazy

Na nasledujice dokumenty sa odkazuje v texte takym sposobom, Ze ¢ast ich obsahu alebo cely obsah
predstavuje poziadavky tohto dokumentu. Pri datovanych odkazoch sa pouziva len citované vydanie.
Pri nedatovanych odkazoch sa pouZziva najnovsie vydanie citovaného dokumentu (vratane akychkol'-
vek zmien).

ISO 6887 (vsetky casti) Microbiology of the food chain - Preparation of test samples, initial suspension
and decimal dilutions for microbiological examination. [Mikrobiolégia potravinarskeho retazca. Upra-
va analytickych vzoriek, priprava zakladnej suspenzie a desatnasobnych riedeni na mikrobiologické
skudSanie.]

[SO 7218 Microbiology of the food chain - General requirements and guidance for microbiological exa-
minations. [Mikrobiol6gia potravin a krmiv. VSeobecné poziadavky a pokyny na mikrobiologické sku-
Sanie.]
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ISO 11133 Microbiology of food, animal feed and water - Preparation, production, storage and perfor-
mance testing of culture media. [Mikrobioldgia potravin, krmiv a vody. Priprava, vyroba, uchovavanie
a skasky vykonnosti kultivacnych médii.]

ISO 19036: 2019 Microbiology of the food chain - Estimation of measurement uncertainty for quanti-
tative determinations. [Mikrobioldgia potravinarskeho retazca. Odhad neistoty merania pri kvantita-
tivnych stanoveniach.]

3 Terminy a definicie

Na tcely tohto dokumentu sa pouzivaju nasledujice terminy a definicie.
ISO a IEC udrziavaju terminologické databazy na pouZivanie v normalizacii na nasledujicich adresach:

- ISO Online browsing platform: dostupné na https://www.iso.org/obp;

- [EC Electropedia: dostupné na https://www.electropedia.org/.

koniecnahladu - text dalej pokracuje vplatenejverzii STN
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